@ Lallemand SAS
Siége Social, Bureaux Commerciaux et laboratolre R&D:  Usine:

BON DE LIVRAISON
PACKING SLIP

19, rue des Briqueters - B.P.53 & Chamin u B oo FEims Expéditeur / Shipped ID : 590842
02 BLAGHAC Cosie - FAANCE 15130 SANT-EIMON  FRANCE
Tel: +33 (0)5.62.74.55.55 Tel: +33 (014.71.47.11.95 Gommande / Sales Order 104546
Fax: +33 (0)5.62.74.55.00 Fax: +33 (0M.71.47.12.48
# Client / Customer ID : 99125-01
Date Commande / Order Date : ~ 2023-05-09
FACTURE A EXPEDIE A
BALL TO SHIP TO
DANSTAR FERMENT AG SBI - SELECTED BREWING INGREDIENTS
c/o Lallemand Denmark, VEJLEVEJ 10 DOORNHOEK 3880
7000 FREDERICIA VEGHEL 5465 TB
DENMARK THE NETHERLANDS
NOTES :
# DE COMMANOE DE CLIENT COMMANDE PAR CHEF DE MARCHE
GUSTOMER ORDER # ViA ORDERED BY AREA MANAGER
$0183116 PO 1789BACT Fedex ISO I Intergroup (Specialty)
INCOTEAMES DE BEEAL 8
INCOTERME RAUTE SHIFFROM HEALW
DAP - Incoterms 2010 Road Salnt-Slmon plant
VEGHEL
NO.PRODUIT QTE COMMANDE QTE EXPEDIE ETIG. PALETTE
PRODUCT WO DESCRIPTION ORD.ATY EHIP aTy PALLET LABEL
Product of FRANCE
HS CODE : 3002.49 (BACTERIA)
B
78541-37-74 WILDBREW SOUR PITCH 250G 20.0000 CH
Lot : 734637747120 20.0000 m
x1 Thermobox 53x37x32cm
x3 lce packs
Fedex Tracking code: 7720 8538 5266
LALLEMAND SAS. Vat no: FR 35 405 720 194 DANSTAR FERMENT AG Vat no: DK17581872
Pallets : I
Via
Fedex ISO Pulled -
Boites /
Boxes :
Signature : !';l tnspecté /
X .
= Poids Net / - Inspected :
Date d'expédition / Net Weight : )
shipDate: A ," 3 f).‘ 9,02 Emballé /
¥ LI Poids Brut/ 0.0 kG Packed :
Document Original / Original Document Gross Weight : : |
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LALLEMAND SAS
4, Chemin du bord de I'eau

15130 SAINT SIMON - FRANCE
TEL:04.71.47.11.95 FAX 04.71.47.12.48
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LALLEMAND S.A.S. Tél. : +33 (0)4.71.47.11.95.
4, Chemin du Bord de I’'Eau
15130 SAINT SIMON Fax : +33 (0)4.71.47.12.48.

CERTIFICAT DE CONFORMITE / CERTIFICATE OF CONFORMITY

Produit / Product : Wildbrew Sour Pitch Lot: 734637747120
Code/Code : 78541-37-74

Date de fabrication produit fini | Manufacturing date (commercial product): Dec 2022 / Dec 2022

Date de péremption /| Expiry date : (-18°C ) : Dec 2025 / Dec 2025

Analyses du produit /| Product analysis :

Bactéries lactiques viables / Viable lactic acid bacteria >10" CFU/g
Matiere séche / Dry matter : >92%
Bactéries acétiques | Acetic bacteria (Acetobacter and Gluconobacter) <10*CFU/¢g
Levures [Yeasts <10°CFU/g
Moisissures /| Moulds <10°CFU/g
Staphylococcus ( coagulase +) absent/ g
Coliformes / Coliforms <102CFU/g
E coli absent/ g
Salmonella absent/25 g

Analyse type des métaux lourds / Heavy metals typical analysis :

Plomb / Lead <2 mg/kg (ppm)
Mercure | Mercury <1 mg/kg (ppm)
Arsenic <3 mg/kg (ppm)
Cadmium <1 mg/kg (ppm)

Ce produit est conforme au codex enologique de |'OIV .
This product is in conformance with the current oenological OIV Codex regulations.

Date: 13 Mars 2023 / March 13, 2023

G.HEBRARD
Control Lab Supervisor
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