LACTOSE

Analysecertificaat

Product: Lactose (100 mesh)
Verpakking: stazak van 1 Kg
SKU: 8719327183465
Lotnummer: 0037

Tenminste houdbaar tot:  06-02-2022

Organoleptische data

Kleur: Wit / Créme
Geur/smaak: Typisch, geen afwijkingen
Sediment: A

Chemische data

Vocht % 0.01
Eiwit % <0.30
Lactose % >99.00
Mineralen % 0.10
pH 7.11

Microbiologische data

Kiemgetal / g < 1.000

Enterobacteriaceae / g negatief
Gisten & schimmels / g <10/10
E.Coli/g negatief
Salmonella/250¢g negatief

Opslag, handling & houdbaarheid

Minimaal 24 maanden na productiedatum in de originele ongeopende
verpakking indien opgeslagen onder optimale opslagcondities (koel, droog en
reukvrij) — omgevingstemperatuur <25 °C, relatieve luchtvochtigheid < 65 %).
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Bank: Rabobank Nederland
IBAN: NL39 RABO 0327 5453 64
KvK nr. 70 83 72 52

BTW nr. NL 8584 79 199 BO1
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