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Art.-Nr.: 3030, 3035 Bio
Herstellungsprozess: Gerstenmalz enzymaktiv, hergestellt aus 2-zeiliger Sommerbraugerste
durch Mélzen (Weichen, Keimen, Darren)
Sensorik: Geschmack: aromatisch, malzig
Geruch: aromatisch, malzig
Farbe: 18-26 EBC
Produkteigenschaften:
Chemische Analyse: Wasser % <45
Extrakt ( wasserfrei ) % >79,0
Eiweil3 %/100g TRS 9,5-11,5
EiweilRlosungsgrad % >43
Friabilimeter % >78
Ganzglasigkeit % <25
Ausputz % <1
Geruch, Geschmack. Normal
Physikalische Werte: Schittgewicht: g/l 460-520
Verpackungsart: Bandchengewebesacke zu je 50 kg/ 25 kg / BigBag / lose
Anzahl Gebinde pro Palette: 30 Sacke
kg pro Palette: 750
Lagerung: Trocken, bei Raumtemperatur, stets sorgfaltig verschlossen lagern

MHD: min. 12 Monate

Zolltarif-Nr.: 1107 1099
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Allergene:

Im Auf der .
- Im Betrieb
Produkt selben Linie
Inhaltsstoffe enthalten | verarbeitet verwendet | Angabe Inhaltsstoffe
Ja | Nein | Ja Nein Ja Nein
Huhnerei oder daraus X X X
hergestellt
Soja oder daraus hergestellte
Produkte X X X
Erdnlisse oder daraus X X X
hergestellte Produkte
Milch oder daraus
hergestellte Produkte
Fisch- und Fischerzeugnisse
Krustentiere oder daraus
hergestellte Produkte
Glutenhaltlge Getreide und X X X Glutenhaltige Getreide
Erzeugnisse
Sesam oder daraus
hergestellte Produkte X X X
Schwefeldioxid und Sulfite X X X
(E220-E228)<10 ppm als SO2
Schalenfruchte z.B. Nusse X X X
und Erzeugnisse
Sellerie- und Erzeugnisse X X X
Senf- und Erzeugnisse X X X
Lupine X X X
Weichtiere / Mollusken X X X

Unsere Malze und Malzprodukte enthalten keine Anteile an gentechnisch veranderten Organismen, die nach der
Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 und (EG) Nr. 1830/2003 vom 22.September 2003 tiber genetisch veranderte
Lebensmittel und Futtermittel kennzeichnungspflichtig sind.

Bio-Produkte entsprechen den Anforderungen der EG-Oko-Verordnung 834/2007.

Unsere Produkte werden keiner Strahlenbehandlung unterzogen.

Unsere Produkte enthalten keine Zusatzstoffe und Aromen.

Unsere Produkte einschlie3lich der Verpackungen entsprechen den Vorgaben des européischen und des
deutschen Lebensmittelrechts in der jeweils giltigen Fassung

Da es sich um ein Naturprodukt handelt, unterliegen diese Angaben den naturlichen Ernteschwankungen.
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