
MARIS OTTER MD

MOUTSOORT:  Eestmouten

Maris Otter MD is een oude Britse gerstsoort, die vooral gebruikt wordt in traditionele pale ales.

Onze Maris Otter MD mout geeft een authentieke, vollere moutsmaak dan onze Pilsen MD mout.

Door zijn hoge enzymatische activiteit kan deze geëeste mout in alle biertypes tot 100% worden

gestort.  

Kleur wort: 

KLEUR EBC:  4

LOVIBOND:  2,00

SMAAK:  Zacht noot- en biscuitachtige smaak

GEBRUIK:  All types of beer

MOUTSTORT:  Tot 100%

Eigenschappen

VARIËTEIT:  2 rij-ige wintergerst

VOCHTIGHEID:  max 4.5 %

KLEUR:  max 4.0 EBC

KOOKKLEUR WORT:  max 6.5 EBC

FIJN EXTRACT:  min 80 %

VERSCHIL FIJN/GROF GEMALEN EXTRACT:  max 2.5 %

OPLOSBAAR EIWIT:  3.4 – 4.8 %

TOTAAL EIWIT:  max 11.5 %

KOLBACH:  30 – 45

BROOSHEID:  min 75 %

HELE ONGEMODIFICEERDE GRANEN:  max 3 %

WORT VISCOSITEIT:  max 1.65 cp

PH:  max 6.0

Technische speci�caties

https://dingemansmout.be/nl/categories-malt/eestmouten
https://dingemansmout.be/nl

