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Critères Résultats

1 1 Humidité 4.4  %

2 2 Extrait 80  %

3 3 Couleur du moût 30  EBC

4 Couleur KZ 37 EBC

4 5 Protéines totales 9.9  %

5 6 Protéines solubles 5.2  %

6 7 Indice Kolbach 52.8

7 8 pouvoir diast. 240 wk

8 9 pH 5.65

9 10 Viscosité 1.6 Pa.s 

13 11 Friabilité 85 %

14 12 Homogeinité 96 %

15 13 Bglucans 142 mg/l
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